
コープさっぽろ
食品安全サービスカタログ

安全・安心を食卓へ



コープさっぽろ品質管理室は、品質管理や食品安全に関する仕組みづくりをご提案し、
より安全でおいしい商品づくりに貢献します。

法令順守を第一に対応します。

 HACCPの手順に基づいてルールを決め、最低限必要な文
書と記録をつくります。

 ご要望があれば、従業員教育も実施します。

価格:５５，０００円～/月 （税別・交通費別）
期間:2～6ヵ月 規模や内容によります。

HACCP制度化に対応した衛生管理の
導入をサポート作る

様々な食品安全認証の取得を幅広くサ
ポート作る

北海道HACCP、JFS-A/B規格、ISO22000、FSSC22000
など自治体HACCPから国際認証まで対応します。

 認証基準に基づいて現場確認や帳票類をチェックし、現
状把握します。

 認証に向けた課題を提起し、規格の解説や仕組みづくり
の指導や助言、文書作成を補助します。

 必要に応じて、内部監査教育、従業員教育も実施します。

価格:８８，０００円～/月 （税別・交通費別）
期間:6ヵ月～13ヵ月 ※認証の種類・内容によります。

北海道HACCP評価やJFS-A/B規格監
査でHACCPシステムを評価取る

コープさっぽろは、評価機関・監査会社として以下の認証
業務を行っています。
■北海道HACCP認証取得

価格:製造加工部門 ９６，０００円～
※ 税・交通費・手数料別

■JFS-A/B規格監査及び適合証明
価格:３０５，０００円～

※ 税・交通費別、手数料含む
どちらの認証も対象とする食品群等で価格が変わりますの
でご相談ください。

HACCPに関する認証がある・ないでお取引先の印象は違
います。認証取得＝“安全管理の仕組みがある”ことが取引
の要件とされる場合もありますので、販路拡大を目指す企
業様は、認証取得をお勧めします。

また、将来的に国際認証を目標とされている企業様には、
これらの認証から段階的に取得されることをお勧めします。

認証取得で他社との差別化、販路拡大
へ取る

HACCPの第三者認証評価・監査

HACCP構築・認証取得コンサルティング

▼コンサルティングの詳細はこちら
https://www.sapporo.coop/about/customer/seminar-etc/consulting/

▼評価・監査など認証取得の詳細はこちら
https://www.sapporo.coop/about/customer/seminar-etc/evaluation-audit/



品質管理代行・担当者育成

衛生点検・従業員教育

品質管理担当者を一から育成し、品質
管理業務をサポート育てる

社内で人財を育成したいが指導者がいない…そのような企
業様向けに知識・経験を有する者を派遣し、座学・現場実地
指導など独自の育成プログラムに沿って育成を行います。

育成内容 例
■品質管理（品質基準の設定、工程管理の方法など）
■生産管理（生産計画、QCDなど）
■衛生管理（５S、HACCPなど）
■危機管理（緊急事態対応、回収対応など）
価格:60,000円/月2回/1回4時間 ～（税・交通費別）
訪問回数・時間で価格が変わります。

実務経験者を派遣し、品質管理業務を
代行守る

品質管理の専任を置きたいが、知識を有する者がいない、
採用しようにも人財がみつからない、人件費の予算が厳し
い…そのような企業様向けに知識・経験を有する者を派遣
し、品質管理業務を遂行します。

価格:60,000円/月2回/1回4時間 ～（税・交通費別）
訪問回数・時間で価格が変わります。

工場点検や監査の経験を活かし、製造現場の衛生管理に
見落としはないか、ATPふき取りキット※を用いて清掃・
洗浄の効果をその場で評価する取り組みを行っています。

実施後は、改善が必要な部分を画像コメントと共に結果
をまとめ、改善提案と合わせて報告書をお渡しします。
※ATPふき取りキット
ルミテスター＆ルシパック（キッコーマンバイオケミファ―株式会社）を
使用した迅速検査です。

価格:２５，０００円/ライン (税・交通費別)
★従業員教育とセットで20％引き

点検ツールを活用し、衛生状態を評
価・サポート視る

なぜ衛生管理が必要なのかを理解し、従業員自ら衛生管
理に取り組む風土づくりに貢献します。忙しい管理者の代
行として従業員の役割に合わせた教育を実施します。

教育内容 例
■身だしなみや手洗いなどの個人衛生の重要性
■清掃・洗浄、保守点検の重要性
■商品トラブルの発生時の迅速対応

価格:３０，０００円～/回 (税・交通費別)

積極的に取り組む“食品安全文化”醸成
をサポート育てる

▼品質管理代行・育成の詳細はこちら
https://www.sapporo.coop/about/customer/seminar-etc/cat/

▼衛生点検の詳細はこちら
https://www.sapporo.coop/about/customer/seminar-etc/hygiene-inspection/
▼従業員教育の詳細はこちら
https://www.sapporo.coop/about/customer/seminar-etc/hygiene-education/



セミナー・ワークショップ

各種お問い合わせ・ご相談

コープさっぽろ 品質管理室
住所 北海道札幌市西区発寒11条5丁目10-1
TEL 050-1751-7048
E-mail csap.qcs@sapporo.coop    
お問い合わせフォーム ttps://forms.gle/PWR3ZzKkdrjCMdDL8
平日 9時～18時 担当:定岡(さだおか)・白浜(しらはま)

定期的に食品安全セミナーやHACCP3日間講習会等を開
催しています。

詳細は、コープさっぽろホームページに掲載しています
のでそちらをご覧ください。

食品安全に関する学びの場を提供し、
知識向上をサポート

講師を派遣し、HACCP3日間講習会や食品安全・品質管
理などのテーマ合わせた講演も実施しています。

ご予算に応じたご提案をしますのでお気軽にご相談くだ
さい。（オンラインも対応可能です。）

企業・団体主催のセミナー・HACCP3
日間講習会の開催をサポート

お問合せ専用QRコード

お電話、メール、専用フォームからお気軽にご相談ください。

育てる

育てる

▼ セミナー・ワークショップの詳細はこちら
https://www.sapporo.coop/about/customer/seminar-etc/seminar-workshop/


